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Un trésor synonyme de famille, transmission et savoir-faire.

entre 8" et10°C
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Terroir : Cote des Bar et Vallée de la Marne

Assemblage :
63% Pinot Noir
37% Meunier

Dosage : 10 g/I

Couleur : Une robe or pdle aux reflets légerement
cuivres.

Nez : Un premier nez expressif, dominé par

des aromes de fruits a chair blanche (pomme
mire,péche) suivis de notes plus complexes de fruits
rouges discrets (framboise, cassis).

Bouche : Une attaque vive et franche, la bouche est
structurée avec une belle rondeur. Des saveurs de
fruits mUrs évoluent vers une finale fraiche.
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En apéritif ou avec une volaille aux morilles.

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



